Chateau Martillac Cuvée de L’Armateur
Loupiac

Le vignoble, situé autour du chateau, est exposé au midi, sur les coteaux sur-
plombant la Garonne, a c6té de la magnifique église romane du 12¢me siécle
de Loupiac.

Notre climat, avec ses brumes matinales et ses aprés-midi ensoleillés de
I’automne, permet le développement du «Botrytis Cinéréay.

Dés qu’il a fait son apparition, les vendanges sont faites dans la plus pure tra-
dition : le raisin est cueilli exclusivement a la main, par tries successives, du
début octobre jusqu’a la mi novembre.

La vinification, associant le savoir-faire de 4 générations aux techniques mo-
dernes, produit un vin d’une belle couleur dorée, onctueux et trés fruité qui
bénéficie de deux années de vieillissement avant sa mise en bouteille.
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