Le Lys De La Haye
Saint Estephe

Le vignoble de Chateau LA HAYE a été constitué en 1557 et la 1égende veut que le Cha-
teau ait été le rendez-vous de chasse de Henri II et de Diane de Poitiers. Le monogram-

@] me de leurs initiales gravé dans les pierres du Chateau perpétue cette 1égende. Le D de

o Diane et le H du Roi1 Henri entrelacés ornent aujourd’hui nos étiquettes.
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Nature du sol

Argilo graveleux et argilo calcaire

Encépagement

55 % Merlot
35 % Cabernet Sauvignon
10 % Petit Verdot

Vinification
2 S Thermo régulée avec remontages en cuve inox
3 Macération, préfermentaire a froid

DE Macération finale a chaud de 7 a 14 jours

LA }(—[ A%E Fermentation malo-lactique en cuve

S _ESTEPHE Elevage de 12 mois :
A IL\ITES A 50% en cuve inox et 50% en barrique de 2 vins.

Soutirage tous les 6 mois pour la cuve et la barrique.

D VIN DE BO

Mise en bouteille

A la propriété

Age de la vigne

Entre 40 & 50 ans
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