Chateau Des Landes vieilles Vignes
Lussac Saint-Emilion
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PRODUIT DE FRANCE - CONTIENT DES SULFITES LCDLOS

Grands Vins de Bordeaux depuis 1897
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En 1952, Paul Lassagne, conducteur de fours dans une tuilerie locale achéte une
petite propriété de 2 ha comprenant un chai et une petite fermette.

De 1952 4 1979, son vignoble passe de 2 ha a 7 ha en regroupant toutes les parcelles
autour du chai

En 1979, son fils Daniel apres étre sorti diplomé des écoles vitivinicoles de la
région, s’installe avec son pére sur la propriété. A ce moment 13, la surface de pro-
duction passe de 7 ha & 17 ha en 10 ans.

En 1985, création de toute piece du Chateau des Arnauds (AOC Bordeaux), un su-
perbe terroir qui n’attendait que de donner le meilleur de lui-méme.

En 1994, apres avoir remembré un ensemble de 30 ha d’un seul tenant dont 24 ha
de vigne en Lussac Saint Emilion, la propriété et les batiments sont entiérement ré-
novés et modernisés en introduisant les techniques les plus pointues afin
d’améliorer la qualité des vins.

En 1999, création de la Cuvée Prestige du Chateau des Landes qui a un grand
succes aupres des amateurs de grands vins

Nature du sol Mise en bouteilles

Argilo-calcaire Au chiteau

Argiles blanches et alios
Superficie
Encépagement
- 20 hectares
80 % merlot
15 % cabernet sauvignon Densité
5 % cabernet franc
5.500 pieds/ha
Vinification
Propriétaire
En cuves inox thermo-régulées
pendant 45 jours avec macération [ assagne Pére & Fils
finale a chaud a 35°C
Elevage

Cuves ciment et barriques pen-
dant 14 mois
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