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Pomerol

En 1906, Jean et Firmin Vedrenne quittent leur Corréze natale et décident de
suivre la voie ouverte par leur frére ainé Léonard en exergant ensemble la
profession de « Marchands de Vins » selon la formule de 1’époque, allant pré-
cher les vertus des Vins de Bordeaux dans les régions opulentes du Nord et de
la Wallonie. Réalisant leurs espoirs, ils concrétisent alors I’émergence de leur
Maison sous 1’enseigne « Vedrenne Fréres, négociants-voyageurs », et en
1924, font ’acquisition a Pomerol du Clos Brun Mazeyres. René Vedrenne
reprend ensuite la Maison de négoce qu’il développe pour en faire 'une des
plus importantes de la place de Libourne, et restructure le vignoble du Clos
Brun Mazeyres dont il assure aujourd’hui la gestion.

Le vignoble, d’un age moyen supérieur a 30 ans, recouvre deux petites par-
celles de moins d’un hectare chacune, permettant ainsi la conduite de la vigne
avec les plus grands soins. Le terroir de sables et de graves de la basse ter-
rasse de Pomerol sur un sous-sol riche en crasse de fer, confére aux vins du
Clos Brun Mazeyres un caractére a la fois aimable et vigoureux.

Nature du sol Elevage

Sables anciens, sol graveleux Barriques pour partie
avec crasse de fer

Mise en bouteilles

Encépagement

Au Chateau

85 % Merlot
15 % Cabernet Franc Superficie
35 ans de moyenne d’age

1.5 Hectares
Vendanges
= Propriétaire
Manuelles -
Famille Vedrenne
Vinification

Cuves thermo régulées

Medoc

OCEAN

ATLANTIQUE ’

Clos Brun Mazeyres
Pomerol

yaint Emilion




