
 

 

 

Nature du sol 
 

Graveleux sur un fond argilo-
calcaire 

 
 
 

Encépagement 
 

20 % Merlot 
5 % Cabernet Franc 

75 % Cabernet Sauvignon 
 
 
 

Vendanges 
 

Manuelles et mécaniques 
 
 
 

Vinification 
 

Traditionnelle 
Fermentation à 30° 

Macération 15 à 20 jours 
En cuves inox 

CONTACT COMMERCIAL 

MAISON  QUERRE 
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CCHHAATTEEAAUU  BBAARRDDIINNSS  
PPeessssaacc  LLééooggnnaann  rroouuggee  

Elevage 
 

Barriques 1/3 neuves 
 
 
 

Mise en bouteilles 
 

Au Château 

 

 

 

Propriétaire 
 

GFA du ch. Bardins 
 
 
 

Superficie 
 

14 Hectares 


