Fronsac, le 25 mai 2011

Chateau Les Trois Croix
Revue de presse primeur Millésime 2010

Le point n° 2017 du 12 mai 2011

17/20 coup de coeur
Rose rouge, cerise, frais au nez et en bouche, fruité, du volume, assez dense, des
tanins croquants, frais en bouche, beaucoup de fruit, grande classe.

DECANTER

15.5/20

More structured this year. Sweet, red fruit extract, balancing acidity and firm, tight
tannins. Drink

2015-2022. (15.5 points)

Jean Marc Quarin

15.25- 15.5 (catégorie trés bons vins)

Joli Fronsac aromatique pour le millésime. Couleur sombre. Nez fruité crémeux,
finement toasté. Bouche minutieuse dans son toucher trés fruité, savoureuse, avec
I'éclat d’'une bonne corpulence. C’est trés bon.

Jancis Robinson

16.5/20

Drink 2016-2026

Serious, glowing fruit without quite the concentration of some Fronsacs. A little
sweet. Long though
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James Suckling

89-90

CHATEAU LES TROIS CROIX FRONSAC TASTING NOTES

Plenty of good fruit, with blackberry and hints of chocolate. Medium body, with ripe
tannins and a clean finish. Coming together.$$

Wine Advocate

87-89

A slightly bigger wine than normal, this dark plum/purple-colored 2010 offers notes
of blue and red fruits as well as an unmistakable minerality in its medium-bodied,
richly fruity, substantial personality. Consume it over the next 7-8 years. From former
Mouton-Rothschild regisseur Patrick Leon.

TAST par Bettane + Desseauve

17/20

Entrée en bouche douce et suave se développant sur un corps
agréable. Belle finale toujours caressante et pleine de vie
aromatique, dans des nuances de fruits noirs et d’épices.

Le gout du Vin : Roger Levy

trés complet, harmonieux et expressif. On peut méme dire qu’il a de la classe, et
des tanins justes, bien inclus. **
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