
Millésime délicat, 2007 réserve  tout de 
même de belles surprises.
En voici  le palmarès …

« Lecture différente des millésimes avec les 
liquoreux pour lesquels la réussite est totale en 
2007, il faut en profiter…Une année plus, plus, 
plus ! »

Profitez-en, ils sont en vente chez nous !

Retrouvez-les sur notre tarif  Grands Crus disponible sur 
simple demande à stephanie@querre.com …

Appellations Châteaux Commentaires de dégustation Note s sur 20
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LA TOUR CARNET La Tour Carnet possède son côté riche et exubérant habituel, 
mais qui convient bien au millésime, avec un bon volume de 
bouche et de la persistance.

16
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RAUZAN SEGLA Souple, mais équilibré. Ce vin fin est ouvert et se boit sur son 
côté digeste, avec une ampleur intéressante et un joli fruit.

16,5

ISSAN
Très beau raffinement de texture, vin au profil soyeux et 
intense en bouche. Beaucoup de persistance. Une réussite 
pour le millésime.

16

MALESCOT ST EXUPERY
Très margalais dans son expression, délicat et tendre. Jolie 
allonge sur une finale très digeste. 16

RAUZAN GASSIES
Nez séduisant sur des arômes de petits fruits rouges. Bon 
volume en bouche, avec de la structure et de l'équilibre. Belle 
allonge.

16

GISCOURS
Encore un peu fermé et ferme en bouche, mais doté d'une 
matière élancée et classique. Il faut encore patienter.

15,5

BOYD CANTENAC
Il conserve un nez marqué par l'élevage. La bouche est ronde, 
avec un boisé enrobant qui domine un fruit pourtant élégant. 
Impression de sucrosité.

15

LASCOMBES
Construit autour d'un boisé marqué, il possède une matière 
tendre. L'aromatique du bois prend le pas sur l'ensemble. 15

PRIEURE LICHINE
Nez ouvert, on perçoit un fruit noble. Belle texture soyeuse, 
avec des tanins fondus et du gras. Un vin charmeur.

15

DU TERTRE
Premier nez légèrement réduit. La bouche est souple, légère, 
avec une petite déficience de maturité dans le fruit. Longueur 
moyenne.

14

MARQUIS DE TERME
Nez marqué par le poivron. Bouche fluide, avec un creux au 
milieu. Le cru a bien progressé depuis. 13,5
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DUCRU BEAUCAILLOU
Quel raffinement de texture ! Le vin possède un fruité tendre et 
savoureux, avec une matière dense mais parfaitement fondue 
et suave.

17,5

LEOVILLE LAS CASES
Très dense et serré pour le millésime, avec une matière 
profonde et des tanins imposants. A garder impérativement, 
car il semble capable d'aller très loin.

17,5

LEOVILLE BARTON
Joli fruit riche et frais. Bouche de belle ampleur, avec de la 
fraîcheur et de la droiture. Classique.

17

LEOVILLE POYFERRE
Belle attaque, du volume, un côté suave et mûr pour le 
millésime. Jolie structure tannique délicate. Il évoluera très 
bien.

17

LAGRANGE
Il possède une très belle expression de fruit, très équilibrée, 
avec des tanins au grain élégant.

LANGOA BARTON
Plein, riche, avec une touche de bois qui doit encore se fondre, 
mais un corps plein et généreux. Long. 16

SAINT PIERRE
Un vin construit sur la droiture, avec un fruit qui semble 
manquer d'un soupçon de maturité. En demi-puissance. 15,5
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LAFITE ROTHSCHILD

2007 fera un Lafite au profil classique, d'une grande finesse, 
avec une bouche rectiligne, droite et précise. Si ce n'est pas un 
Lafite très dense et charnu, il séduit par sa délicatesse et son 
allonge.

18

PONTET CANET
Il incarne la nouvelle dimension prise par le cru. Le vin 
possède une énergie et un fond superbes, avec un naturel de 
fruit magnifique. Il transcende le millésime.

17,5

PICHON LONGUEVILLE 
BARON

Le nez est dense et profond, avec un fruit préservé. Très 
gourmand et juteux, il affiche une remarquable densité pour le 
millésime.

17

PICHON LONGUEVILLE 
COMTESSE

Il évolue remarquablement. Très bel éclat, le vin est lumineux, 
avec des notes de fruits noirs encore bien présentes et une 
structure imposante, mais fondue. Une réussite pour le 
millésime.

17

LYNCH MOUSSAS
Très droit, un vin serré au style classique, il lui manque juste 
un peu de chair en milieu de bouche. Jolie finale. 15

PEDESCLAUX
Le vin se montre tendu, un peu ferme, avec des tanins qui 
sèchent. Austère. 14

COS D'ESTOURNEL
Le premier nez exhale des notes fumées. Le fruit arrive 
ensuite, délicat mais frais. La bouche est ronde, solidement 
bâtie, avec de la chair. Il va digérer son élevage.

17

LAFON ROCHET
Lafon-Rochet confirme son joli niveau, avec un vin doté d'une 
bonne profondeur, une matière encore un peu serrée, mais de 
l'allonge et de la classe finale.

16

COS LABORY
Il affiche une belle gourmandise, sur un fruit expressif et une 
matière tendre. Un vin ouvert et de belle finesse de texture

15,5

MONTROSE
Même si le vin semble avoir gagné en moelleux, il conserve ce 
caractère strict que nous avions décelé en primeur. Très droit, 
il lui manque un rien de maturité.

15

GAZIN

Magnifique couleur, très belle expression au nez sur des notes 
de fruits noirs avec des touches truffées. La bouche est 
complète, savoureuse, profonde et de grande longueur. 
Complexe, puissant et long, c'est un très beau vin dans le 
millésime qui confirme son statut de grande réussite.

18,5

FEYTIT CLINET

Très coloré, bouche fondue, boisé flatteur et moderne. Un vin 
complet et très rond en finale, qui forme une splendide 
bouteille offrant du charme, de la longueur et de la 
consistance.

17,5

CLINET

Assez réducteur au nez avec, ensuite, à l'aération, en bouche, 
un beau volume de matière et de la densité de corps. Attention, 
le vin a besoin d'air. Il offre une race de tanins indéniable en fin 
de bouche.

16,5

LA CONSEILLANTE
Indéniablement marqué par son terroir, avec de la race et du 
style, mais présentant une légère pointe végétale en finale. 
C'est un beau vin, mais un cran en dessous de ses voisins.

15,5

PETIT VILLAGE

Sans posséder une très grande matière et avec un boisé 
dominant au nez et en bouche, c'est un millésime qui marque 
le début de la reprise en mains de ce cru. Elégant, précis, mais 
pas très dense.

15,5
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AUSONE

Grande amplitude de bouche dès son attaque avec une 
matière tapissante, grasse et ample. Très belle allonge mêlant 
caractère minéral graphite à une expression séductrice 
apportée par un boisé très stylé et complexe, finement fumé 
(vingt mois d'élevage). Très grande longueur en finale et doté 
déjà d'un fondu de tanins exceptionnel. Le terroir d'Ausone a 
parfaitement répondu au millésime.

19

ANGELUS

Boisé vanillé, flatteur, mais la bouche révèle une matière plus 
florale, fine et de grande allonge. Beau caractère complet, 
encore sur son élevage, mais il s'épanouira indiscutablement 
dans le temps.

18,5

PAVIE MACQUIN

Belle robe et nez marqué par le cabernet. La bouche est droite, 
de belle allonge, dans un registre très classique. S'il se montre 
encore un peu tendu, il ne manque cependant pas d'allonge et 
de caractère. Beau style droit et savoureux.

18,5

BEAU-SEJOUR BECOT
Très grande concentration et magnifique ampleur de bouche 
avec un boisé charmeur et toasté. Un grand vin dans le 
millésime.

17

BELLEVUE

Beaucoup de richesse et d'ampleur en attaque de bouche avec 
une matière de grande limpidité et un fruité fin sacré par de la 
minéralité en finale. Texture soyeuse et élégante. Grand style 
et complexité.

17

CHEVAL BLANC

Dans un esprit assez fluide, avec une matière presque 
bourguignonne. C'est très agréablement fruité, mais le vin ne 
possède pas le charme et la densité d'Ausone. 
Indiscutablement, le terroir prend le dessus sur un léger 
manque de corps, ce qui lui assure son statut de premier. A 
noter, la qualité de l'élevage remarquablement fondu.

16,5

DOMINIQUE

Le vin confirme en bouteille son niveau remarqué lors des 
primeurs. C'est le millésime où le vin a gagné en profondeur et 
en matière. S'il a perdu un peu de la fougue de sa jeunesse, il 
est encore là. Son avenir est sur cinq à dix ans.

16,5

CLOS SAINT MARTIN
Vin minéral, au boisé juste, avec une bouche fine et élégante 
aux tanins justement extraits. Il présente de la longueur et 
beaucoup de saveurs en finale avec une grande finesse de 
grains. On retrouve ici l'esprit calcaire du plateau.

16,5

LES GRANDES MURAILLES
Un bon fruit, de la fraîcheur et du croquant en bouche, avec de 
la vivacité en finale. Le vin présente un caractère souple très 
proche du fruit dans un esprit droit qui en fait un bon classique.

16

MOULIN SAINT GEORGES
Torréfié au nez avec de complexes notes empyreumatiques 
amenant une bouche très gourmande et marquée par un boisé 
encore dominant en finale. Dans ce millésime, il s'impose par 
une belle matière, mais de la tendresse dans les tanins.

16
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FLEUR CARDINALE
Boisé flatteur, matière ronde et savoureuse sur des notes de 
fruits noirs. De la tenue, dans un esprit toujours très moderne 
et doté d'un boisé marqué et torréfié en finale. Dans son style.

15,5

GRAND PONTET
Belle surprise dans le millésime avec un vin mûr, très rond, aux 
tanins gras et de belle expression en bouche. Du style et de la 
longueur. Un bon vin complet.

15,5

CLOS DE L'ORATOIRE
Rondeur en bouche et matière de belle profondeur avec un 
boisé toasté plaisant et une allonge dans un esprit assez 
torréfié. Un vin moderne et flatteur dans le bon sens du terme.

15,5

GRAND CORBIN 
DESPAGNE

Château Grand Corbin Despagne s'est un peu refermé depuis 
les primeurs et la fin de son élevage. Les Tanins ressortent 
davantage, ce qui lui retire aujourd'hui un peu du moelleux 
séducteur de sa jeunesse. Une bouteille à suivre dans le 
temps.

14,5

HAUT-BRION

Encore un peu serré, on perçoit dans ce vin une superbe 
matière dense et longiligne. A ce stade, il impressionne par sa 
droiture et sa persistance. Ses tanins sont très raffinés. Un 
Haut-Brion de forme classique.

18

DOMAINE DE CHEVALIER
Très distingué et construit, avec une bouche pleine, de belle 
tenue et beaucoup de chair. Très belle longueur.

17

CARBONNIEUX
Carbonnieux possède un côté chaud, concentré, avec une 
extraction un peu poussée, ce qui durcit la finale. Pourra-t-il 
digérer ses tanins?

15

LATOUR-MARTILLAC
Latour-Martillac se révèle fluide et très souple. Facile d'accès 
et immédiat, il faudra le boire sans trop traîner.

14,5

DOMAINE DE CHEVALIER 
BLANC

Le nez est ouvert et complexe sur des notes de poire et de 
melon mûr, avec une touche de zestes d'agrumes. La bouche 
est très harmonieuse, avec de la structure et une belle 
fraîcheur.

17,5

CARBONNIEUX BLANC
Prêt à boire, avec une belle élégance, une matière fine et un 
joli éclat en finale. 15,5

SIGALAS RABAUD
Très complexe épanouissement au nez et en bouche, avec de 
splendides notes d'écorces d'orange qui dominent dans une 
grande allonge. Sigalas-Rabaud affiche beaucoup de style.

17,5

SUDUIRAUT
Son style et sa richesse évoquent le mythique 1997 du cru. 
Une très grande liqueur, un vin riche et savoureux, c'est un 
sauternes de très haute volée. Un vin à ne pas manquer.

17,5

RAYNE VIGNEAU
Les progrès de ce cru sont à noter. Et 2007 se montre de belle 
opulence, bien que l'expression soit encore sur la réserve. 
Cependant, on apprécie sa liqueur et son rôti en finale.

16,5

D'ARCHE
Nous apprécions son profil frais et digeste avec une fin de 
bouche svelte. Sans être trop opulent, on peut commencer à le 
déguster.

16

DE MALLE
Suave et très joliment fruité (beaucoup de sauvignon), voilà un 
sauternes très classique, bien qu'encore sur la réserve. Il faut 
encore lui laisser cinq ans pour qu'il s'épanouisse.

16
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