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Le Nouvel Observateur – France – 19-25 mai 2011 : Coup de Cœur 2010. 
 
Le Point – France – 12 mai 2011 – 16/20 : Fruits rouges, bouche fraîche, petits tanins ronds 
et soyeux, assez fin, un vin délicat et élégant. Garde : 20 ans. 
 
La Revue du Vin de France – France - mai 2011 – 16,5-17,5/20 : François Despagne a 
démarré en 2010 la conversion officielle de son vignoble en « bio » (labellisation en 2013). 
De très belle constitution, ce millésime affiche une jolie concentration en milieu de bouche et 
des tanins plus fins qu’en 2009. La finale dévoile une fine touche de menthol. Les cabernets 
francs entrent ici à hauteur de 30% dans l’assemblage final. 
 
Le Figaro : Club Vin  – France – mai 2011 – 16/20 : 75 merlot, 24 cabernet-franc, 1 
cabernet-sauvignon. Robe sombre. Nez. Bouche souple et rond, belle matière, de la chair, des 
tannins, beau fond. 
 
Guide Gilbert & Gaillard  – France – 2011 - 92/100. 
 
Decanter - Grande Bretagne – 19 avril 2011 - 4**** - 17 points – 2016/2025 : One of the 
best ever from this estate. Splendid wine with extra depth and purity of fruit. Suave texture 
and very fine tannins.  
 
Connections to wine (Panos Kakaviatos) -  - 16 avril 2011 – 90+/100 : Far more cohesive 
and interesting on the nose and on the palate. There is a certain heavy 
aspect but it is also balanced here. Nice straddling effort.  
 
Jancis Robinson – Grande-Bretagne – 15 avril 2011 – 17 – 2017-2030 - Vital, racy and 
lively with real excitement and beginning, middle and end. Lots of sinew and juice. Proper 
wine! Dry but not drying finish. 
 
Wine Spectator - Etats-Unis  – 15 avril 2011 – 88/91: Well-knit already, showing a fleshy 
edge to the plum sauce, blackberry and toast, with a nice graphite note lurking in the 
background. This has stuffing. Should unwind nicely. —J.M. 
 
James Suckling - Etats-Unis – 30 mars 2011 – 92-93/100 : Soft and round with chocolate, 
coffee and dark fruits. Full and velvety. Chewy in the end. Best ever. 
 
Tast (Bettane & Desseauve) - Terre de Vins – France – avril 2011 - 16/20 : Dense et 
vigoureux, belle énergie avec un tanin puissant que l’élevage devra affiner. 
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Jean Marc Quarin – France – 15 avril 2011 - 16,25-16,5/20 : Ma meilleure note jamais 
donnée à ce cru en primeur. Quand je l’ai goûté, j’ai de suite pensé au 82. Couleur noire, nez 
fruité, notes de fruits noirs. Subtile. C’est la bouche la plus onctueuse que je connaisse sur ce 
cru, sans qu’il ne cède à la facilité du goût trop mûr. Complexe, savoureux, un brin boisé, 
épicé, il s’achève long et subtil. C’est un grand succès et un délice. Il est probable que la 
conversion en biodynamie cette année ait aidée ce cru à associer mieux que jamais la densité 
sans rudesse tannique et l’éclat aromatique. 
 
Robert Parker : Wine Journal – Etats-Unis – mai 2011 – 88-90/100 : A dense purple color 
and notes of incense, graphite, blueberries and raspberries are followed 
by a wine that appears to have just come out of malolactic fermentation given its primary, 
broodingly backward style. It possesses good depth and richness, but it needs to come 
together. Anticipated maturity: 2015-2028. 
 
Le Goût du Vin: www.legoutduvin.com : Roger Lévy – France – 6 avril 2011 - ** : Très 
dense, grenat sombre. Le nez est très mûr, fruits noirs, bigarreau, une touche de cachou. 
Bouche très ample, charnue. Tanins abondants mais parfaitement inclus.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


